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MonoOXEHME
o6 OopraHuM3auuu ropsa4vero nUTaHMA yyawmxcs

1.06wume nonoxeHus

1 Hactosuwee [NonoxeHne onpepensieT Nopsfok opraHv3auun MUTaHWS yyawymxcs B
MBOY «ApxaHrenbckass COLL um. lepos CoBeTckoro Cotosa KpacHosa B.M.»

2. OpraHusauma nutaHna yyawuxca (nanee - yyaiuecs) opraHusyeTcs
aAMUHUCTPaLMEi LIKOMbl COBMECTHO ¢ COBETOM LUKOMbI M POAUTENLCKUM KOMUTETOM B
LUKOSNTbHOW CTONOBOMN.

Ctonosasi obujeobpasoBaTenbHoro y4yebGHOro 3aBeaeHus OCYLLECTBMSAT CBOK
AEATEeNbHOCTL B COOTBETCTBMM C akTamu 3akoHogaTtenbctBa P.®., YcrtaBom LiKoOMbl,
HaCTOALMM [MonoxeHuem pernameHTUpyLLMMm nopsaok opraHusaumm
0OLLECTBEHHOrO NUTaHUS.

2.I10p;|p,0|( npeanocTaBrfieHUsA NUTaHUA y4YyalWwuMcs

2.1.Yyawmecs obecneumBaloTcs ropsaynM nUTaHWEM 3a cyeT CpeacTs poagutenen unm
3aKOHHbIX NpeAcTaBUTENe U 3a CYET CPeAcTB heaepanbHbIX U MeCTHbIX BIomKeToB, a,
Takke ApYrMx UCTOYHMKOB, HE 3anpeLUeHHbIX 3aKoHoaaTenscTeom P. ©.

2.2.3a nuTaHne Poautenu unum nuua ux 3aMeHsloLmMe BHOCAT AEHEXHbIe cpeactea Ha
MecsAl B NOpsAKe CMOHCOPCKOro B3HOCA B CyMMe ONpefensieMoll POAWUTENbCKUM
KOMUTETOM LUKOIMbl. [lepepacyeT CnoHCOPCKOro B3HOCA Ha  CrReAyoLui MecsL
NPOBOAUTCSA TOJbKO MPU YCNOBUM, YTO PacXoAyemas Ha NUTaHWe BOCMMTaHHUKA CyMMa
C y4eTOM KOMMEHcauun 3a cyeT cybBeHUUW KpaeBoro GlogxeTa MeHblle B3HOCa 3a
npeablAyLmMin Mecsy. He napacxofoBaHHble B3HOCHI poauTenei u nuu ux 3aMEeHSILLMNX
B KOHUe yyebHoro roga no peweHuio CoseTa LUKOMbl MOryT 6biTb uspacxogoBaHbl Ha
yKpenneHme matepuanbHoi 6a3bl CTONOBOW.

2.3.MNnTaHne yyalmxcs OCyLLECTBNAETCS COMMacHO NPUMEPHOTO LMKIIMYECKOrO MEHH0
PacCcYMTaHHOro Ha [ecATb AHEN B COOTBETCTBUN C CAHUTAPHLIMU HOPMaMW.

2.4 ExeHeaenbHOE MEHI0 COCTaBnsieTcs Lwed- noBapom u yTBEPXAAETCA ANPEKTOPOM
LLUKOMbI U3 (haKTUYECKU MMEIOLLIMXCA NPOAYKTOB U cpeacTs. KoHTponb 3a noseaeHuem,
opraHu3auuns y4almxcsi, y4eT NuTaloLUXCS OpraHn3yeTcs KNacCHbIMWU PyKOBOAUTENSIMM
C y4acTMeM OpraHOB KIacCHOro camoynpaBneHuns u poguTenei.

3.0praHusaumsa NUTaHUA B LIKONe
3.1. OpraHusauus NnUTaHMsA OCYLLECTBNSAETCA CrneumanbHO Ha3HaYeHHbIM paboTHUKoOM n3
4yucna COTpyAHWMKOB LWKoMbl Ero obssaHHOCTM  onpegensoTcs  AOMKHOCTHO
WHCTPYKUMEN 1 NpaBunamu BHyTPEHHErO TPYAOBOro pacrnopsiaka. '

3.2.MNpu opraHusaumm nutaHma obleobpa3oBaTenbHbIM - yyebHLIM  3aBeaeHUEM
cTonosas o6Lieobpa3oBaTenbHOro y4ebHOro 3aBeAeHUs! SBMSIETCA €ro CTPYKTYPHbIM
nogpasfeneHmemM u (yHKUMOHMPYET 3a CYeT CpeacTB CyBGBEHUWIA MEeCTHOro u
obnacTtHoro GwopxeTa.

3.3.[ln8  oTAenbHbIX Y4YaLWMXCA HA OCHOBAHUM 3aAKMIOYEHUS MECTHBLIX OpPraHoB
3ApaBOOXPaHEHUs MOXET ObiTb OPraHW3oBaHO LUAAsLIEe MUTAHUE MPU  HanMU4Um
yCrnosum .



3.4.В течение учебного года проводится С-витаминизация готовой пищи в соответствии с порядком, определяемым Министерством здравоохранения за счет средств родителей и лиц их заменяющих.
3.5.При неблагоприятной эпидемической ситуации в школе по письменному решению Роспотребнадзора проводится отбор суточных проб.
3.6.Часы приема пищи устанавливаются в соответствии с распорядком дня и расписанием учебных занятий. Министерством здравоохранения интервалами между их приемами. В режиме учебного дня на завтрак и отдых предусматривается одна перемена продолжительностью 30 минут или две перемены по 20 минут.
3.7.Отпуск учащимся питания в столовой осуществляется по классам (группам) в соответствии с графиком приема пищи, утверждаемым руководителем       t общеобразовательного учебного заведения по согласованию с заведующим производством столовой общеобразовательного учебного заведения.
4.
Организация поставок продуктов питания в столовую школы
4.1.
Поставки пищевых продуктов и продовольственного сырья

(далее - продукты питания) в столовую осуществляются поставщиками, определяемыми местными исполнительными и распорядительными органами в устанавливаемом ими порядке на конкурсной основе.

4.2.Субъекты предпринимательской деятельности заключают договор на поставку продуктов питания.
4.3.При организации питания учащихся может использоваться сельскохозяйственная продукция, заготовленная и выращенная в учебно-производственном участке и учитываемая по сформированной общеобразовательным учебным заведением себестоимости.
5..Контроль за организацией питания учащихся
5.1.
Контроль за организацией питания учащихся, работой столовой
и качеством приготовления пищи осуществляется органами и учреждениями Роспотребнадзора, органами управления образованием в рамках своей компетенции в соответствии с законодательством.

5.2.Качество готовой пищи ежедневно проверяет шеф-повар и ответственный за организацию горячего питания с отметкой в бракеражном журнале.
5.3.Постоянный контроль за работой столовой осуществляется общественной комиссией, создаваемой в школе. Результаты проверок оформляются справками с последующим их рассмотрением на совете школы и родительского комитета.
5.4.Ответственность за организацию питания учащихся, расходование бюджетных средств на эти цели, соблюдение санитарно-гигиенических требований возлагается на директора школы, старшего повара и социального педагога.
